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市场监管总局发布《食
品生产经营企业落实食
品安全主体责任监督管
理规定（征求意见稿）》 

 

5 月 13 日，市场监管总局在门户网站

发布公告，对《食品生产经营企业落实食

品安全主体责任监督管理规定（征求意见

稿）》等公开征求意见，进一步督促落实

食品生产经营企业主体责任。 

比较 2022 年发布实施的《企业落实

食品安全主体责任监督管理规定》（以下

简称《规定》），《规定》修订工作坚持立

足食品生产经营企业实际和基层监管实

践，针对企业落实主体责任过程中出现的

新情况新问题，围绕强化食品安全风险防

控、明确责任人员范围、做好相关制度衔

接，重点修订 8方面内容。 

一是将《企业落实食品安全主体责任

监督管理规定》名称修改为《食品生产经

营企业落实食品安全主体责任监督管理

规定》，原《规定》中的“企业”统一明

确为“食品生产经营企业”。 

二是将原《规定》中关于集中用餐单

位的相关内容调整到新起草的《集中用餐

单位落实食品安全主体责任监督管理规

定》。 

三是在第五条配备食品安全总监的

企业类型中明确“大中型餐饮服务企业”

包含“中央厨房和集体用餐配送单位”。 

四是在第十一条、第十二条、第十三

条增加“生产经营期间”表述，进一步明

确企业仅在生产经营期间执行“日管控、

周排查、月调度”工作制度和机制，并在

第十三条增加“食品生产经营企业未配备

食品安全总监的，前款规定的食品安全总

监相关职责由食品安全员履行”作为第二

款。 

五是在第十六条第一款增加“每年培

训时间不少于 40 小时”要求，将原《规

定》第二款“食品安全管理人员考核指南”

修改为“企业食品安全管理人员监督抽查

考核指南及考核大纲、考试题库等”，并

增加对主要负责人的监督抽考要求。 

六是将第十九条“法定代表人、主要

负责人、直接负责的主管人员和其他直接

责任人员”修改为“主要负责人、食品安

全总监和食品安全员”，进一步明确处罚

到人的对象范围。 

七是将原《规定》第二十条中关于相

关责任人员进一步明确为主要负责人、食

品安全总监和食品安全员，并界定上述人

员范围。 

八是将原《规定》第二十一条第一款

和第二款中的“可以”修改为“应当”，

进一步强化相关责任落实。 

企业食品安全管理人员监督抽查考

核指南及考核大纲、考试题库等要求见国

家市场监督管理总局公告 2024 年第 4 号

“关于发布《企业食品安全管理人员监督



 3 

抽查考核指南》《企业食品安全管理人员

监督抽查考核大纲》的公告”。 

（本刊摘编） 

 

我会五家会员企业员工 

荣获浙江省劳动模范称号 
 

2024 年 4 月 29 日，中共浙江省委浙

江省人民政府授予了浙江省模范集体和

浙江省劳动模范称号，我会五家会员企业

员工荣获浙江省劳动模范称号，名单如

下： 

浙江新和成股份有限公司副董事长、

总裁胡柏剡荣 

浙江天草生物科技股份有限公司技

术总监程勇 

兄弟科技股份有限公司电仪维修工

杨浩波 

浙江花园生物医药股份有限公司董

事长邵徐君 

浙江圣效化学品有限公司技术员袁

鹏 

其中，浙江新和成股份有限公司副董

事长、总裁胡柏剡荣获全国五一劳动奖

章。 

 

 

 

 

 

我会参与两项食品安
全国家标准制定 

 

为做好食品安全国家标准制定、修订

工作，食品安全国家标准审评委员会向相

关部门、行业和社会广泛征集了 2024 年

度立项建议。 

近期国家食品安全国家标准审评委

员会拟订了《2024 年度食品安全国家标准

立项计划（征求意见稿）》，征求意见稿涉

及急需的食品安全国家标准 34 项，其中

有我会参与的《食品添加剂 酸处理淀

粉》、《食品添加剂 氧化淀粉》标准的制

定的信息。 

6 

食 品 添

加剂·酸

处 理 淀

粉 

修

订 

上海市质量监督检验

技术研究院、国家食品

安全风险评估中心、上

海市食品添加剂和配

料行业协会、四川省食

品检验研究院、浙江省

食品添加剂和配料行

业协会 

7 

食 品 添

加剂·氧

化淀粉 

修

订 

上海市质量监督检验

技术研究院、国家食品

安全风险评估中心、上

海市食品添加剂和配

料行业协会、四川省食

品检验研究院、浙江省

食品添加剂和配料行

业协会 

                 (本刊讯) 
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秘书处赴浙江威仕 
公司交流 

 

4 月初，协会何秘书长和徐副秘书长

赴浙江威仕生物科技有限公司参观交流。 

浙江威仕公司成立于 2005 年，座落

于嘉兴市桐乡市乌镇，主要生产维生素 D

及复配营养强化剂，同时生产饲料添加剂

和医药中间体。近几年，企业发展迅速，

在产品规模、市场份额、产品多样化等方

面有了很大的飞跃。 

威仕公司王董事长向协会秘书处人

员详细介绍了公司的发展历程、产品特点

以及目前的市场情况，也着重介绍了企业

今后的发展目标。协会何秘书长介绍了我

省维生素行业的情况，并和王董事长沟通

了对整个行业，对国内外市场的看法，并

表示面对当前复杂多变的市场环境，行业

协会和会员单位应加强合作，共同应对挑

战，推动行业持续健康发展。 

 

 

 

 

 

 

企业规模的不断发展，也意味着现有

的配套已不能满足企业需求，目前浙江威

仕公司正积极投入到新厂房的建设中。交

流后，威仕公司杜总陪同协会秘书处人员

参观了新厂，新厂厂房土建已完成，新厂

占地面积、生产规模更大，产品线将更全

更完整，期待浙江威仕公司未来能随着新

厂房的建成开工，企业迈上更高的台阶，

高质量发展拥有更广阔的发展前景。 

（本刊讯） 

 

 

 

 

 

 

 

 

FIA2024 展会即将开展 
 

2024 年 6 月 19-21 日，第二十五届健

康天然原料，食品配料中国展（Hi & Fi 

Asia-China2024）在上海国家会展中心举

办，同期将携手上海国际健康与天然产品

博览会、中国国际健康产品展览会、亚洲

天然及营养保健品展、上海国际淀粉及衍

生物展览会、以及上海国际食品加工与包

装机械展览会联展，五展联动，全力打造

食品及健康全产业链盛会，推动食品及健

康产业深度融合发展。 

此外，展会现场还将有各大国内外相

关机构带来近百场精彩活动——展现中

外技术成果；聚焦行业热点话题；探讨产

业前沿趋势。为您带来全新原料及配料
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“盛宴”，提前洞察食品行业新商机！ 

今年恰逢Hi & Fi Asia-China展 25周

年，主办方举办了“FI 中国创新大奖”，该

活动作为今年展会活动中的一项重要活

动，旨在通过第三方公平、权威、专业的

评审，表彰食品饮料行业中取得创新突破

的佼佼者，奖项有食品科技创新奖、感官

创新奖、可持续发展创新奖三项，每个奖

项评选 TOP5，所有获奖产品/企业的信息

将在 2024 年 6 月 19-21日在国家会展中心

（上海）举办的第 25 届健康天然原料、

食品配料中国展上展示，并在 6 月 19 日

的Hi & Fi Asia-China展会 25周年晚宴上

为获奖者颁奖。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

本次 FIA 展会，我会将继续与主办方

合作，在企业参展、组织论坛、组织参观

三方面参与该展会。目前，我会组织的论

坛已基本准备就绪，本次论坛主题为“ 营

养健康新时代，大食物观新理念”，主讲

老师分别为浙江科技大学毛建卫教授和

浙江工商大学朱炫教授；组织企业参观，

并发放交通补贴活动也即将开始报名，请

大家关注！ 

                 （本刊讯） 

 

我会企业组团参加 
俄罗斯展圆满归来 

 

2024 年 4 月 23 日-25 日，“俄罗斯食

品 配 料 展  Global Ingredients Show 

2024”在莫斯科当地举办，我会会员企业

参加该展会，收获颇多，顺利归来。 
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（浙江时代公司和我会联合组织的 2024

年海外展会详细计划表请至协会网站（网

址：WWW.zjstp.org），“展会动态”栏目中

查阅。）                  （本刊讯） 

 
茗皇老茶企焕发新活力 

 

在近日举办的 2024 中国（杭州）食

品电商博览会暨私域团长大会的“茶甜甜

与锦囊妙茶”展位，个性化的标语、清新

活泼的展陈色调、可爱俏皮的二次元风

格，透露出品牌年轻化的定位，吸引了许

多年轻茶客的咨询与观看。 

据了解，2019 年，浙江茗皇天然食品

开发股份有限公司（以下简称“茗皇”）创

立了锦囊妙茶和茶甜甜品牌，产品主要在

线上销售。茗皇创立于 1992 年，主导产

品为速溶茶，年生产能力达 5000 吨，是

国内较早实现速溶茶工业现代化生产和

规模前列的速溶茶生产企业之一。 

锦囊妙茶定位于年轻职场人日常轻

养生场景，注重自然鲜活的花果香和药食

同源的搭配原则，致力于调制年轻人喜爱

的中式茶饮。茶甜甜则是利用深加工技

术，制作出丰富健康且可快速冲泡的茶粉

固体饮料。其茶包冷泡热泡皆可，纯茶可

焖、可煮、可泡，茶粉入水急速溶解，具

有简单、方便的特点，与年轻人追求的“便

捷、快速”理念相契合。“现在，大多数年

轻人没太多时间去做复杂的冲泡，我们制

作的茶可以随意冲泡，水多了加茶，茶多

了加水，就像煮面一样简单。品牌创立的

初衷是想让年轻人喝茶的门槛更低，能用

更少的时间、更低的成本去接触、尝试茶

的魅力。”锦囊妙茶和茶甜甜相关负责人

说，在口感上，锦囊妙茶产品在不影响品

质的情况下，尽量淡化茶叶的苦味、涩味。 

一部分消费者认为，新消费品牌重营

http://www.zjstp.org/
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销、轻研发。该负责人表示：“那就用实

力来打破这种偏见。”据介绍，其产品遵

循“原料级”原则，从源头工厂严格控制添

加剂，利用自有 10 万亩核心茶园原产地

优势，严选优质当年新鲜采摘原料，并依

托茗皇专业的研发团队，反复评审、综合

比较，研制出口感、营养俱佳的产品。下

一步，锦囊妙茶与茶甜甜品牌将计划开拓

线下市场和海外市场，让“年轻”的茶，走

进更多年轻人心中。 

（中国食品报  夏弦） 

注：摘自《中国食品报》2024 年 04 月 30

日 07 版 

 

协会工作几则 
 

1、秘书处完成省民政厅 2023 年度社

会团体年检工作，完成了省经信厅政法处

的专项审查。 

2、4 月以来，秘书处免费帮助会员企

业开具若干份自由销售证明、出口健康

证、申报项目证明等，助力企业开拓市场，

提升企业知名度。 

3、为若干企业提供申报新食品原料、

食品标签标准的标识要求等方面的咨询，

也为食品企业提供添加剂产品的介绍和

推荐。 

4、秘书处赴临平区蜜饯行业协会，

商讨 6 月两协会联合组织双方企业交流参

观活动的可行性。 

 

 

 

 

 

 

5、秘书处正在积极筹备 6 月 19 日上

海 FIA 展的专场报告和组织观众参观事

宜，同时密切跟踪国外展团情况，并做好

下半年海外展的宣传工作。 

6、2023 年度的经济统计指标汇总分

析工作处于收集报表的阶段，请还未填报

的企业及时填报。 

 

嘉兴富维康生物科技
有限公司加入协会 
 

嘉兴富维康生物科技有限公司于 4 月

正式加入协会，成为团体会员企业。 

 

 

 

 

 

 

 

4 月初，我会何秘书长和徐副秘书长

赴该企业了解企业情况，参观企业生产车

间，并现场颁发了协会会员牌匾、会员企

业资料。 
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企业介绍： 

嘉兴富维康生物科技有限公司公司

成立于 2019 年，坐落于美丽的水乡古镇

乌镇，是一家技术力量雄厚，集设计、开

发、生产、销售，服务于一体的现代型企

业，拥有一支高效、专业、精良的团队。

公司自成立以来，始终坚持以人为本，秉

承“信誉，诚信为本”的经营理念公司专

注于营养强化剂、着色剂等产品的开发和

生产。 

该公司主要生产复配食品添加剂，目

前产品已出口十余个国家和地区。 

企业地址：浙江省嘉兴嘉桐乡市乌镇

镇环河路 675 号 

销售负责人：沈国华 

                   （本刊讯） 

 

酶转化法制取甜菊糖
苷获得生产许可 

 

国家卫生健康委《关于石斛原球茎等

23 种“三新食品”的公告》（2024 年 第

2 号）批准甜菊糖苷（酶转化法）的生产，

其质量规格按照公告的相关要求执行。公

告 要 求 适 用 于 以 甜 叶 菊 （ Stevia 

Rebaudiana Bertoni）叶来源的瑞鲍迪苷 

A（Rebaudioside A）为原料，通过蔗糖

合成酶、β -1,3-糖基转移酶和β -1,2-糖基

转移酶高效催化后，再经醇溶、过滤结晶、

干燥制得的富含瑞鲍迪苷 M 的食品添加

剂甜菊糖苷（酶转化法）。 

日前已有一家浙江药企获批全国首

张甜菊糖苷（酶转化法）食品生产许可证。 

甜菊糖苷（酶转化法）作为甜味剂可

用于调制乳（食品类别 01.01.03）、风味

发酵乳（食品类别 01.02.02）、冰淇淋、

雪糕类（食品类别 03.01）、胶基糖果（食

品类别 05.02.01）、饮料类[14.01 包装饮

用水、14.02.01 果蔬汁（浆）、14.02.02

浓缩果蔬汁（浆）除外]（食品类别 14.0），

用于改善产品口感、替代蔗糖。 

甜菊糖苷是一种从菊科草本植物甜

叶菊（或称甜菊叶）中提取的天然甜味剂，

但从植物中精制瑞鲍迪苷 M 的甜菊糖苷

成本很高，难以大规模量产。酶转化法甜

菊糖苷口感方面得到了显著提升。国际食

品法典委员会、美国食品药品管理局、欧

盟委员会、澳大利亚和新西兰食品标准局

等也允许甜菊糖苷（酶转化法）作为甜味

剂用于多种食品类别。 


